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Leutschach Chardonnay 2021

Ortswein, SUdsteiermarkPAC

Rebsorte: Chardonnay

Jahrgang: 2021

Avuszeichnungen: 93 FALSTAFF Punkie

Alkoholgehalt: 13,.0%vol

Gesamisdure: 6,99/

Restzucker: 1.89/I

Vinifikation: von Hand gelesen, traditionell mit Naturhefen vergoren
Ausbau: 12 Monate in groBen, traditionellen Eichenholzfdssern
Trinkreife: 5 Jahre und mehr

Verschlussart:
Zertifizierung:

Klassifizierung:

Drehverschluss
Biologisch, Nachhaltig Austria
Ortswein / StdsteiermarkPAC

Herkunft: Leutschach a.d.W.
Anbaugebiet: Sudsteiermark
Weinbeschreibung: florale Dufftaromen nach Hopfen- und LimettenblUten; frische Bergkréuter,

geriebene Pistazien, geschmeidige Textur mit Schliff, hinreiBender Trinkfluss;
ein groBartfiger Ortswein der Herkunft widerspiegelt

SABATHI

SUDSTEIERMARK®A
LEUTSCHACH

Chardonnay

Speisenempfehlung:  gebundene Suppen, Allerlei vom KUrbis, Pilzgerichte, Eierschwammerl,
Leber, Kalb und Rind vom Grill, gut gewdurzter Schweinsbraten, Kalbsbries,
Meeresfrichte, Krustentiere

Kategorisierung: Unser ,Leutschach Chardonnay* ist Botschafter des Terroirs unserer Heimatgemeinde Leutschach a.d.W.
— gepragt ist dies durch den herkunftsorientierfen Geschmack und dem damit verbundenen Namen.

Ortsweine weisen durch ihre Lage, Seehohe und Bodenbeschaffenheit unterschiedliche Charakteristika auf, welche die
Aromatik und Typizitdt dieser Weine pragen. Unterschiedliche Orte bedeuten unterschiedliche klimatische und
geologische Umstdnde, was zu unterschiedlichen Weinen fihrt, d.h. der Wein gibt Uber den Ort Aufschluss und somit
wird der Name unseres Weinbauortes, ,Leutschach", am Efikett ausgewiesen. Ortsweine durfen frGhestens ab dem 1.
Mai nach é-monatigem Ausbau in den Verkauf gebracht werden, in unserem Fall verbleibt dieser Wein um einiges
lGnger im Fass und wird erst nach 11-monatigem Ausbau, sowie unsere Weine der Ersten STK Ried, in den Verkauf
gebracht.

Herkunft: Unser Leutschach Chardonnay stammt aus unterschiedlichen Weinbergen/-gdarten innerhalo unserer
Heimatgemeinde.

Klima: Das Klima in Leutschach mit mdBigen Niederschldgen ist warm und groBteils nebelfrei. Es wird von den kGhlen,
abfallenden Winden der westlich gelegenen Koralpe beeinflusst. Dadurch ergeben sich kihle Ndchte die zu groBen
Temperaturunterschieden zwischen Tag und Nacht fuhren, was fruchtbetonte Weinsorten begunstigt.

Boden: Leutschach liegt aus erdgeschichtlicher Sicht im sUdweststeirischen Meeresteilbecken. Hier entstanden vor ca.
16 Milionen Jahren teilweise bis zu mehrere 1000 Meter mdéchtige, marine Ablagerungen. Diese feinen
Meeressedimente werden in der Geologie als ,Leutschacher Schlier” bezeichnet. Es handelt sich um tonig-feinsandige,
meist graugrin gefdrbte, kalkhaltige Tonmergel bis Tonschiefer mit Sandeinlagen. Diese kalkhaltigen Mergelbdden
werden als ,,Opok" bezeichnet.

Gepragt durch den herkunfisorientierten Geschmack -
Botschafter des Terroirs unserer Heimatgemeinde.
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