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Ried P&ssnitzberg® Chardonnay 2017
GroB3e STK Ried

Rebsorte: Chardonnay

Jahrgang: 2017

Auszeichnungen: 96 A LA CARTE, 95 FALSTAFF, 93 PARKER,
18 GAULT MILLAU Punkte e

Alkoholgehalt: 13,5%Vvol

Gesamtsdure: 5,29/

Restzucker: 0,4g/I

Vinifikation: von Hand gelesen, mit Naturhefen spontan vergoren

Ausbau: 18 Monate in kleinen Eichenholzfassern

Trinkreife: 15 Jahre und mehr

Verschlussart: handsortierter Naturkork/Bio-Kork

Klassifizierung: GrofBe STK Ried

Herkunft/Ried : Ried Possnitzberg

Ausrichtung: vorwiegend sUdausgerichtete Kessellagen mit dstlichen und westlichen

T Ausldufern und einer Hangneigung von bis zu 75% (der Uberwiegende Teil mit
RIED POSSNITZBERG Uber 50% Hangneigung)
... Seehohe: 400M-540m
Anbaugebiet: Sudsteiermark
‘, Weinbeschreibung: intensiver Duft, Orangen- und HopfenblUten, Minze, GewUrze und ein zarter
SEAW ign ATHI Hauch von Wolnussoromen; steinige Mineralitat ml’r sinnlichem .

Fruchtausdruck, sehr fein und schwerelose Intensitét, am Gaumen delikate
Saftigkeit mit animierendem Trinkfluss

Speisenempfehlung:  Rinder-Consommé, kraftige Essenzen, warme Vorspeisen, KUrbis, Steinpilze,
Morcheln, Triffel(-nudel), Polenta, Schalen- und Krustentiere (Hummer), Kalb
und Rind, gebratene Gdanseleber; hervorragend zu kraftigeren Gerichten

Kategorisierung: Die Ried Possnitzberg ist prédestiniert als besonderes WeiBwein-Terroir. Das Zusammenspiel der
Bodenstruktur und der klimatischen Faktoren macht diese Riede so unverwechselbar und die Weine der Rebsorte
Chardonnay so authentisch. Unsere Weine vom Possnitzberg, als GroBe STK Ried klassifiziert, sind fein mineralisch, am
Gaumen enorm salzig mit straffer Struktur und weisen eine hohe Langlebigkeit auf. Der Ernteerfrag ist auf max. 45hl
limitiert. Weine der GroBen STK Ried durfen frOhestens ab dem 1. Mai nach 18-monatigem Ausbau in den Verkauf
gebracht werden.

Herkunft/Ried: Steilheit und exfrem kalkhaltige Bdden lassen nach muUhsamer und arbeitsintensiver Handarbeit groBe,
fiefgrundige, von Herkunft geprégte Weine entstehen. Die Ried Pdssnitzberg ist die sudlichste Ried der Steiermark und
hat einen enormen Stellenwert fir unser Weingut. In den 50er Jahren erkannte GroBvater Johann Sabathi bereits das
Potential dieser Riede und kaufte das erste KernstUck. Seitdem wird die wertvolle DNA dieser Rebstocke vermehrt.
Diese exirem steile und felsige Riede mit teilweise sehr altem Rebbestand und fiefer Verwurzelung kann aufgrund einer
Hangneigung von bis zu 75% nahezu nur hdndisch bewirtschaftet werden.

Klima: Warme Aufwinde aus den slowenischen Tdlern treffen auf kihle Luftstrome der westlich gelegenen Koralpe.
Die groBen Temperaturunterschiede bewirken eine wirzige und vielfdltige Aromenausbildung.

Boden: Der Possnitzberg liegt aus erdgeschichtlicher Sicht im sGdweststeirischen Meeresteilbecken. Hier entstanden vor
ca. 16 Milionen Jahren fteilweise bis zu mehrere 1000 Meter mdchtige marine Ablagerungen. Diese feinen
Meeressedimente werden in der Geologie als ,Steirischer Schlier" bezeichnet. Es handelt sich um tonig-feinsandige,
meist  graugrin  gefdrbte,  kalkhaltige Tonmergel bis Tonschiefer mit  Sandeinlagen,  Blattfossilien  und
Glanzkohleresten.  Merkmale dieser kargen und stark kalkhaltigen Boden, genannt ,Opok“ (Kalkmergel), sind der
durch die Verwitterung enfstandene humose Oberboden von oft nur 20 Zenfimetern und das feste Sedimentgestein.
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